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29.10.2025 .
Program szkolenia - dzien 2

Dokumentowanie systemu HACCP w zakiadach

1. Cel prowadzenia dokumentacji i rejestrow.

2. R6zne plany HACCP.

3. Przyktady struktur dokumentacji w firmach z podstawowym
systemem HACCP.

4. Przyktadowe procedury GMP/GHP w firmach z systemem
HACCP

5. Dokumenty systemu, rejestry (zapisy).

6. Przyktady identyfikacji zagrozeh i doboru Srodkow
kontroli/nadzoru w réznych rodzajach zaktaddw produkcji i
obrotu zywnoscia.

7. Monitorowanie CCP i OPRP.

8. Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie - oméwienie
na przyktadzie.



29.10.2025r.
CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW.

Artykut 5 Rozporzadzenia nr 852/2004

2. Zasady HACCP okreslone w ust. 1 obejmuja nastepujace:

g) ustanowienie dokumentow i archiwow proporcjonalnych do
charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa spozywczego w
celu wykazania skutecznego stosowania sSrodkow
wyszczegolnionych w lit. a) - f) - DOKUMENTOWANIE

SYSTEMU HACCP.



29.10.2025 .
CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW.

Artykul 5 Rozporzadzenia nr 852/2004

Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli

Jezeli dokonuje sie jakiejkolwiek modyfikacji w produkcie,
procesie lub jakimkolwiek dziataniu, podmioty prowadzace
przedsiebiorstwa spozywcze dokonuja przegladu procedury
| wprowadzaja niezbedne w niej zmiany.



29.10.2025 .
CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW.

Artykut 5 Rozporzadzenia nr 852/2004

4. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego:

a) dostarczaja wlasciwemu organowi dowodow dotyczacych
zgodnosci dziatania z ust. 1 w sposob, w jaki wymagajg tego
wiasciwe organy, uwzgledniajac charakter i rozmiar
przedsiebiorstwa sektora spozywczego;

b) zapewniaja, ze KAZDY DOKUMENT opisujacy procedury
opracowane zgodnie z niniejszym artykuiem JEST ZAWSZE
AKTUALNY;

c) utrzymuja inne DOKUMENTY I ARCHIWA DOTYCZACE
WLASCIWEGO OKRESU.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW
DOTYCZACYCH GHP
[Zalacznik | ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW
(ZASADA 7)
[Zatacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zatacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 nie zawiera wyraznego wymogu
dotyczgcego dokumentowania GHP. Wydaje sie jednak, ze trudno
jest przeprowadzi¢ analize zagrozen i wykaza¢ zgodnos¢ z GHP,
jesli nie s one udokumentowane i nie prowadzi sie okreslonych
rejestrow.

GHP powinny by¢ udokumentowane w ramach planu GHP i mogg
wymagac ciggtego uzupetniania zapisami, gdy zostang
zidentyfikowane GHP wymagajgce wiekszej uwagi. Taki plan GHP
powinien stanowi¢ czes¢ planu HACCP (by¢ witgczony do planu
HACCP).



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zatacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Zastosowanie majg procedury dotyczgce dokumentacji i prowadzenia
rejestrow zalecane w planie HACCP: dostosowanie do
charakteru i wielkosci przedsiebiorstwa, wykorzystanie
ogolnych wytycznych, wyznaczenie osoby odpowiedzialnej,
okres przechowywania itp.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 5 10,005

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zatacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Zalecana dokumentacja dotyczaca GHP obejmuje:
— zastosowane GHP;

— instrukcje robocze, obowigzujgce procedury dziatania, instrukcje
dotyczgce przeprowadzania kontroli;

— dziatania weryfikacyjne;
— przewidywane dziatania naprawcze;

— dokumenty potwierdzajgce (ogdlne wytyczne, dowody naukowe
itp.).



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 1.

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zatacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

PRZYKLADY ELASTYCZNOSCI:

— w niektorych bardzo malych przedsiebiorstwach moze nie byé
konieczne posiadanie udokumentowanych procedur dotyczacych
czyszczenia i dzialan dezynfekcyjnych oraz kontroli wizualnych,
poniewaz we wszystkie te dzialania zaangazowanych jest bardzo
niewiele oséb. Personel musi zawsze by¢ w stanie przedstawic
wyjasnienia dotyczace czyszczenia i dziatah dezynfekcyjnych, niezaleznie
od istnienia udokumentowanych procedur;



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

PRZYKLADOWA PROCEDURA:

Procedura mycia i dezynfekcji wraz
Zz zatacznikami.



. 29.10.2025 .
CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. r

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zalacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

PRZYKLADY ELASTYCZNOSCI:

— wiekszg role odgrywa skuteczne monitorowanie niz
udokumentowanie tego monitorowania. W 2zwigzku 2z tym
elastycznosé¢ w dokumentowaniu moze by¢é bardziej akceptowana
niz elastycznosé¢ w ramach samego monitorowania (np. jego
czestotliwosci); W szczegolnosci w przypadku malych
przedsiebiorstw utrzymywanie wlasciwej temperatury jest znacznie
wazniejsze niz jej rejestrowanie, a rejestry mozna tworzy¢ tylko w
przypadku odchylen lub stwierdzenia niezgodnosci (np. awarii
urzadzen utrzymujacych wiasciwa temperature).



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

PRZYKLADOWA PROCEDURA:

Procedura magazynowania srodkow
spozywczych.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 23.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
GHP [Zalacznik 1 ust 1, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Do przykitadowych danych zawartych w rejestrach naleza:

— rezultat dziatan zwigzanych z monitorowaniem srodkéw kontrolnych;

— zaobserwowane odchylenia i podjete dziatania naprawcze;

— rezultat dziatan weryfikacyjnych.

PRZYKLAD ELASTYCZNOSCI: rejestry mozna prowadzi¢é w formie
elektronicznej, o ile mozna je udostepnié¢ wiasciwym organom na

ich zadanie, np. podczas audytu, w celu sprawdzenia skutecznego
stosowania wymogow.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Prowadzenie rejestrow w efektywny i prawidtowy sposéb ma
kluczowe znaczenie dla korzystania z procedur opartych na HACCP.

Procedury oparte na HACCP powinny zosta¢ udokumentowane w
planie HACCP i powinny byC stale uzupetniane o ustalenia
odnotowywane w rejestrach.

Dziatania w zakresie dokumentacji i prowadzenia rejestrow powinny
by odpowiednio dostosowane do charakteru i skali dziatania i
powinny by¢ wystarczajgce, aby zapewni¢ temu przedsiebiorstwu
mozliwos¢ zweryfikowania, ze procedury oparte na HACCP zostaty
ustanowione i sg utrzymywane.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Opracowane przez ekspertow materiaty zawierajgce wytyczne
dotyczgce HACCP (np. wytyczne w zakresie HACCP dla
poszczegodlnych sektoréw) moga by¢ wykorzystywane jako czesé
dokumentacji, o ile informacje zawarte w tych materiatach
odzwierciedlajg okreslone dziatania zwigzane 2z zywnoscig
podejmowane przez dane przedsiebiorstwo spozywcze.

Dokumenty powinny by¢ przegladane i podpisywane, a wszelkie
odchylenia powinny by¢ rejestrowane i monitorowane przez
osobe odpowiedzialng za HACCP w przedsiebiorstwie.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Zalecana dokumentacja zawiera nastepujace informacje:

— dokumentacje dotyczgcg GHP (jak wyzej)

— opis etapdéw przygotowawczych (poprzedzajgcych 7 zasad);

— analize zagrozen, w tym identyfikacje zagrozen;

— identyfikacje krytycznych punktéw kontroli (i operacyjnych
programow warunkdéw wstepnych);

— okreslenie limitéw krytycznych (kryteridow dziatania);

— dziatania w zakresie zatwierdzania:



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Zalecana dokumentacja zawiera nastepujace informacje:

— przewidywane dziatania naprawcze;

— opis planowanych dziatanh w zakresie monitorowania i weryfikacji
(co, kto, kiedy);

— formularze ewidencyjne;
— zmiany w procedurach opartych na HACCP;

— dokumenty potwierdzajgce (ogdlne wytyczne, dowody naukowe
itp.).



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Poczawszy od diagramu przepilywow, na kazdym etapie procesu
przetwarzania opisuje sie:

potencjalne zagrozenia,

odpowiednie i ujete w wykazie srodki kontrolne (GHP),

zidentyfikowane  krytyczne punkty kontroli (w stosownych
przypadkach w oparciu o wyniki analizy zagrozen)

limity krytyczne,

procedury monitorowania,

dziatania naprawcze

dostepne rejestry.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Dokumentacja powinna by¢é stale dostepna w dowolnym
formacie dla zespotu ds. HACCP oraz na zadanie wiasciwych
organow, np. do celow audytu.

Do przykiadowych danych zawartych w rejestrach naleza:

— rezultat dziatah zwigzanych z monitorowaniem Srodkow
kontrolnych;

— zaobserwowane odchylenia i podjete dziatania naprawcze;

— rezultat dziatah weryfikacyjnych.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Rejestry nalezy prowadzi¢ przez odpowiedni okres w dowolnym
formacie.

Okres ten powinien by¢ wystarczajaco diugi, aby zapewnic¢
dostepnos¢ informacji w przypadku ostrzezenia, ktére mozna
powiazac¢ z danym srodkiem spozywczym.

W przypadku niektorych sSrodkow spozywczych mozna
precyzyjnie ustali¢ date spozycia. Na przykiad w sektorze
ustug cateringowych konsumpcja zywnosci nastepuje
wkroétce po jej przygotowaniu.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

PRZYKLADY ELASTYCZNOSCI:

Prosty system prowadzenia dokumentacji i rejestrow moze bhyé
skuteczny, a jego dodatkowqg zaleta jest fakt, ze tatwo jest wyjasnic jego
funkcjonowanie pracownikom. Mozna go zintegrowac z istniejacymi
dzialaniami i moze on bazowac¢ na istniejacej dokumentacji, np. na
fakturach za dostawy oraz na listach kontrolnych
wykorzystywanych np. do rejestrowania temperatury produktow.

Przyktady, o ktérych mowa ponizej, nalezy analizowa w swietle art. 5 ust. 2
lit. g) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004, ktéry stanowi, ze w przypadku
procedur opartych na HACCP dokumenty i archiwa muszg byc
proporcjonalne do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa spozywczego.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

PRZYKLADY ELASTYCZNOSCI:

Zgodnie z o0gd6lng zasada rejestry zwigzane z HACCP nalezy
prowadzi¢ w granicach racjonalnych potrzeb i moze ono
ograniczaC sie do tego, co jest niezbedne w celu zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci.

Nalezy mie¢ na uwadze, ze prowadzenie rejestrow jest
konieczne, ale nie stanowi celu samego w sobie.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Mozna postepowa¢ zgodnie 2z nastepujacymi ogolnymi
wytycznymi:

— jezeli dostepne sa ogolne wytyczne dotyczace HACCP,
wowczas dokumentacja dotyczaca analizy zagrozen,
okreslenia krytycznego punktu kontroli, okreslenia limitow
krytycznych, mozliwej modyfikacji systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci i zatwierdzania dziatan moze byc¢
zastapiona indywidualna dokumentacja dotyczaca procedur
opartych na HACCP. W takich wytycznych mozna réwniez jasno
wskazal obszary, w ktérych wystepuje potrzeba prowadzenia
rejestrow, oraz okres, przez ktory nalezy je prowadzic;



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH HACCP
[Zatacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Mozna postepowac zgodnie z nastepujacymi ogolnymi wytycznymi:

— rejestry przypadkow nieprzestrzegania przepisé6w powinny
obejmowacé¢ dziatania naprawcze, ktére nalezy podjaé. Witasciwym
sposobem prowadzenia rejestréw w takich przypadkach moze by¢
wykorzystanie dziennika Ilub listy kontrolnej. Podmioty prowadzgce
przedsiebiorstwo spozywcze mogg po prostu zaznaczy¢ odpowiednie pola,
aby wskazad, w jaki sposdb dziatajg, lub dostarczy¢ bardziej szczegdétowe
informacje, opisujgc w polach tekstowych, w jaki sposdb zapewniajg
zgodnosc¢ z punktem kontroli. Codzienne prowadzenie rejestréw opiera sie
na potwierdzaniu otwarcia i zamkniecia kontroli poprzez zaznaczenie
odpowiedniego pola i podpis, co potwierdza, ze zastosowano bezpieczne
metody. Jezeli wykorzystano podejscie polegajagce na zaznaczaniu
odpowiednich pdél, wowczas za pomocq bardziej szczegétowego opisu (tj.
rejestracji wyjgtkdw) odnotowuje sie wytgcznie problemy lub zmiany;



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW DOTYCZACYCH
HACCP [Zalacznik Il ust 11, Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Mozna postepowa¢ zgodnie 2z nastepujacymi ogolnymi
wytycznymi:

— organizacje zainteresowanych stron lub wilasciwe organy
powinny zapewni¢ (ogoine) wzory dokumentow stosowanych
w samokontroli. Powinny by¢ one proste w uzyciu, zrozumiate i
tatwe do wprowadzenia w zycie;

— przeglad dokonywany co dana liczbe tygodni wymaga jedynie
uzupeinienia listy kontrolnej dziatan i mozliwego wpiywu na
bezpieczne metody.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

) Dokumentacja i rejestry
[OGOLNE ZASADY HIGIENY ZYWNOSCI CXC 1-1969]

Kierownictwo powinno zapewni¢ skutecznos¢ funkcjonujgcych
systemow higieny zywnosci poprzez sprawdzenie, czy kontrole sg
przeprowadzane i dziatajg oraz czy dokumentacja jest aktualna.

Odpowiednie rejestry dotyczace dzialalnosci przedsiebiorstwa
sektora spozywczego powinny by¢é przechowywane przez
okres przekraczajacy okres przydatnosci do spozycia
produktu lub ustalony przez wiasciwy organ.



CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

) Dokumentacja i rejestry
[OGOLNE ZASADY HIGIENY ZYWNOSCI CXC 1-1969]

CXC 1-1969 63

Zatacznik I: Srodki kontroli HACCP, logiczna sekwencja i przyktady

Tabela 1: Poréwnanie srodkéw kontroli wraz z przyktadami

Srodki kontroli stosowane jako dobre praktyki Srodki kontroli stosowane w krytycznych punktach kontroli
higieny
Dokumentacja|(np. | Gdy jest to wiasciwe i konieczne, aby zapewnic Niezbedne do zapewnienia prawidlowego wdrozenia systemu HACCP.

udokumentowane | prawidlowe wdroZenie dobrych praktyk higieny.
procedury)




h
Zalacznik Il, Schemat 1 — Logiczna sekwencja stosowania HACCP

1. Skompletowanie zespotu ds. HACCP

29.10.2025 .

2. Opis produktu

3. Okreslenie przeznaczenia

CEL PROWADZENIA
4. Sporzadzenie diagramu przeplywow Do KU M E NTACJ I
I | REJESTROW

5. Potwierdzenie diagramu przeplywow na miejscu

} Dokumentacja i rejestry
&. Wymienienie wszystkich potencjalnych seni. P dzenie anali sef, ab A
identyfkowat smaczace sagrosenia, Romwazenie frodkiw kontrol Patre Za. I, Tabela 1 [OGOLNE ZASADY HIGIENY
| ZYWNOSCI CXC 1-1969]

I

8. Ustanawianie zwalidowanych limitdw krytycznych dla kazdego krytycznego punktu kontroli

7. Okreslenie krytycznych punktow kontroli

L

9. Ustanawianie systemu monitorowania dla kazdego krytycznego punktu kontroli

r

l

11. Walidacja planu HACCP i ustanowienie procedur wenyfikadji

10. Ustanawianie dziatan naprawczych

T

12. Tworzenie dokumentaci | prowadzenie rejestrow




CEL PROWADZENIA DOKUMENTACJI | REJESTROW. 29.10.2025 .

PRZYKLADOWA PROCEDURA:

Nadzor nadzoru nad dokumentami i zapisami
funkcjonujacymi w ramach GHP, GMP |
HACCP.



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PLAN HACCP
czyli

od ANALIZY ZAGROZEN do PROCEDUR
DOKUMENTOWANIA



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PLAN HACCP

[OGOLNE ZASADY HIGIENY ZYWNOSCI CXC 1-1969]

Plan HACCP: dokumentacja lub  zestaw  dokumentéw,
przygotowanych zgodnie z zasadami HACCP w celu zapewnienia
kontroli znaczacych zagrozen w przedsiebiorstwie spozywczym.

Zasady HACCP moga byé elastycznie stosowane w
poszczegolnych dziataniach, a przedsiebiorstwa moga
korzystac z zasobow zewnetrznych (np. doradcow) Ilub
dostosowac¢ ogoiny plan HACCP dostarczony przez wiasciwy
organ, srodowisko akademickie lub inne witasciwe organy
(np. stowarzyszenia handlowe lub branzowe) do szczegdlnych
okolicznosci panujgcych w danym miejscu



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PLAN HACCP

[OGOLNE ZASADY HIGIENY ZYWNOSCI CXC 1-1969]

Ogdlny plan HACCP opracowany na zewngtrz moze w stosownych
przypadkach by¢ stosowany przez podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo
spozywcze, ale powinien by¢ dostosowany do danego dziatania
ZWigzanego z zywnoscig.

Po wdrozeniu systemu HACCP nalezy ustanowi¢ procedury potwierdzajace, ze
system HACCP dziata skutecznie. Obejmuja one procedury weryfikaciji,
czy plan HACCP jest przestrzegany i czy kontroluje zagrozenia na
biezaco, jak rowniez procedury wykazujace, ze sSrodki kontroli
skutecznie kontroluja zagrozenia zgodnie z zatozeniami.

Czestotliwos¢ czynnosci weryfikacyjnych powinna by¢ wystarczajgca do
potwierdzenia, ze system HACCP dziata skutecznie. Weryfikacja
wdrozenia Srodkow kontroli powinna by¢é prowadzona 2z
wystarczajacq czestotliwoscia, aby stwierdzi¢, ze plan HACCP jest
realizowany prawidiowo.



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PLAN HACCP

[Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Plan HACCP: dokumentacja lub  zestaw  dokumentéw,
przygotowanych zgodnie z zasadami HACCP w celu zapewnienia
kontroli znaczgcych zagrozeh w przedsiebiorstwie spozywczym,
dostepne w dowoinym formacie.

Wstepny plan HACCP musi by¢ aktualizowany w przypadku zmian w
produkcji i musi by¢ uzupetniany rejestrami  wynikéw
monitorowania i weryfikacji oraz podjetych dziatah naprawczych.



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PLAN HACCP

[Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Zespot ds HACCP powinien otrzymac peine wsparcie ze strony
kierownictwa, ktore powinno poczuwac sie do
odpowiedzialnosci za plan HACCP i o0golny system
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.



ROZNE PLANY HACCP 29.10.2025 r.

PRZYKLADOWE PLANY HACCP:
- Przetworstwo owocow i warzyw;
- Zywienie zbiorowe zamkniete;
- Produkcja wyrobow mrozonych na bazie

SUrowcow pochodzenia roslinnego I
Zwierzecego.



Przykiadowe procedury GMP/GHP w firmach 29.10.2025 .
z systemem HACCP

CODEX ALIMENTARIUS CXC 1-1969

Zakres procedur Dobrych Praktyk powinien by¢ dostosowany do
charakteru prowadzonej dziatalnosci, wyznaczonych CP | CCP.



Przykiadowe procedury GMP/GHP w firmach 29.10.2025 .

z systemem HACCP

PRZYKLADOWE PROCEDURY GHP, GMP i
HACCP:

- Przykiadowe procedury w obszarze GHP |
GMP.

- Przykiadowe procedury w obszarze HACCP.



Dokumenty systemu, rejestry (zapisy) 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW
[Zawiadomienie Komisji C 355/1]

Prowadzenie rejestrow w efektywny i prawidtowy sposéb ma
kluczowe znaczenie dla korzystania z procedur opartych na HACCP.

Procedury oparte na HACCP powinny zosta¢ udokumentowane w
planie HACCP i powinny byC stale uzupetniane o ustalenia
odnotowywane w rejestrach.

Dziatania w zakresie dokumentacji i prowadzenia rejestrow
powinny by¢ odpowiednio dostosowane do charakteru i skali
dziatania i powinny by¢é wystarczajace, aby zapewnié¢ temu
przedsiebiorstwu mozliwosé zweryfikowania, ze procedury
oparte na HACCP zostaly ustanowione i sa utrzymywane.



Dokumenty systemu, rejestry (zapisy) 29.10.2025 .

DOKUMENTACJA | PROWADZENIE REJESTROW
[Zawiadomienie Komisji C 355/1]
Do przyktadowych danych zawartych w rejestrach naleza:

— rezultat dziatah zwigzanych z monitorowaniem srodkdéw
kontrolnych;

— zaobserwowane odchylenia i podjete dziatania naprawcze;

— rezultat dziatah weryfikacyjnych.



Dokumenty systemu, rejestry (zapisy) 29.10.2025.

PRZYKLADOWE REJESTRY

GHP i GMP - CP

HACCP - CCP



Przykiady identyfikacji zagrozen i doboru srodkow 29.10.2025 r
kontroli/nadzoru w réznych rodzajach zakiadow
produkcji i obrotu zywnoscia

PRZEPROWADZIC ANALIZE ZAGROZEN

Analiza zagrozen jest etapem przewidzianym do
zidentyfikowania 2zrodel i rodzajow zagrozen jakosci
zdrowotnej zywnosci, oszacowania niebezpieczenstwa

zwigzanego 2z ich pojawieniem sie oraz okreslenia
czestotliwosci ich wystepowania.

Podczas produkcji i wprowadzania do obrotu zywnos¢ jest
narazona na oddziatywanie czynnikéw, ktéore moga
doprowadzi¢ do obnizenia jej jakosci zdrowotnej. Czynniki te
sa okreslane mianem zagrozen jakosci zdrowotnej zywnosci i
oznaczaja kazda wilasciwos¢é badz zdarzenie, ktore
spowoduje, ze 2zywnosc¢ stanie sie niebezpieczna dla
konsumenta, dla jego zdrowia badz zycia.



ETAP VI - ZASADA 1

PRZEPROWADZIC ANALIZE ZAGROZEN

Zagrozenia jakosci zdrowotnej zywnosci dzielimy na 3 podstawowe grupy:

ZAGROZENIA
BIOLOGICZNE <U> FIZYCZNE
ﬁ MECHANICZNE
MIKROORGANIZMY CHEMICZNE
PASOZYTY
SZKODNIKI .
PROMIENIOTWO-RCZE
PRIONY SRODOWISKOWE

TECHNOLOGICZNE




Przykiady identyfikacji zagrozen i doboru srodkow 29.10.2025 r
kontroli/nadzoru w réznych rodzajach zakiadow
produkcji i obrotu zywnoscia

PRZEPROWADZIC ANALIZE ZAGROZEN

Analiza zagrozen powinna by¢ realizowana w kilku etapach:

sporzadzenie listy wszystkich wystepujacych i mogacych
wystapié = potencjalnych zagrozen,

opisanie czyli charakterystyka zagrozen, okreslenie ich
kategorii zagrozen,

wskazanie zrodel zagrozen,
oszacowanie prawdopodobienstwa wystapienia zagrozenia,

oszacowanie ryzyka 2zwigzanego 2z uaktywnieniem sie
zagrozenia,

okreslenie srodkow kontrolnych dla oszacowanych zagrozen.



Przykiady identyfikacji zagrozen i doboru srodkow 29.10.2025 r
kontroli/nadzoru w réznych rodzajach zakiadow
produkcji i obrotu zywnoscia

PRZEPROWADZIC ANALIZE ZAGROZEN

Identyfikacja zagrozen opiera sie na wczesniejszym wyszukaniu jak
najwiekszej liczby informacji dotyczacych charakterystycznych
zagrozen dla danych produktow i etapow produkciji:

1) wewnatrz: wkiad w postaci historii zakiadu z jego niepowodzeniami,
probami i kontrolami, reklamacjami klientéw,

2) na zewnatrz: wkiad w postaci dokumentaciji:

przewodnik Dobrej Praktyki Higienicznej (Dobrej Praktyki
Produkcyjnej),

dane technologiczne,
publikacje ekspertow, dane naukowe i epidemiologiczne,

ustawodawstwo i opinie administracji.



Dokumenty systemu, rejestry (zapisy) 29.10.2025.

PRZYKLADOWA ANALIZA ZAGROZEN:

SPRZEDAZ DETALICZNA

PRODUKCJA LODOW



29.10.2025r.
MONITOROWANIE CP | OPRP

USTALIC SYSTEM MONITOROWANIA

Ustanowi¢ system monitorowania dla kazdego CCP
- wymagane przez przepisy prawa,
- wymagane przez CODEX HACCP

System monitorowania w CCP i OPRP
- wymagane przez ISO 22000



29.10.2025r.
MONITOROWANIE CP | OPRP

USTALIC SYSTEM MONITOROWANIA

Monitorowanie polega na planowym pomiarze ustalonych
parametrow oraz na sy stematycznych obserwacjach.
Procedury monitoringu muszg bycC scisle zdefiniowane i pozwalac
na szybkie wykrywanie w kazdym z ustalonych punktow
krytycznych ewentualnych odchylen poza przyjete granice
tolerancji. Sprawne monitorowanie CCP jest podstawa
funkcjonowania systemu HACCP.

Monitoring pokazuje gdzie i kiedy utracono kontrole nad
procesem lub gdzie i kiedy pojawiia sie tendencja do utraty
kontroli.

Nawet brak zapisow z monitorowania jest sygnalem/informacja
dla os6b nadzorujacych system HACCP.



29.10.2025r.
MONITOROWANIE CP | OPRP

USTALIC SYSTEM MONITOROWANIA

Monitorowanie dostarcza dowodow, niezbednych do weryfikacji
planu HACCP.

Monitorowanie CCP moze odbywaé¢ sie w sposéb ciagty lub
okresowy a czestotliwos¢ monitorowania powinno ustali¢ sie
na podstawie dotychczasowych doswiadczen.



29.10.2025r.
MONITOROWANIE CP | OPRP

USTALIC SYSTEM MONITOROWANIA

Metody monitorowania musza byé:

szybkie,

wiarygodne,

wykonywane w miejscach, ktorych dotycza.

Uzyskiwane z monitoringu wyniki musza by¢é udokumentowane.

Nalezy ustali¢ program monitorowania obejmujacy m. in.:
opis metody monitoringu,

sposob i czestotliwos¢ pomiarow, badan, obserwaciji,

sposob prowadzenia, przechowywania i archiwizacji zapisow,

ustalenie os6b odpowiedzialnych za pomiar, badanie,
obserwacje.




MONITOROWANIE CP | OPRP 29.10.2025 .

PRZYKLADOWE ARKUSZE DANYCH
MONITOWANIA:

2.19. MONITOROWANIE CP

2.20. MONITOROWANIE CCP



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 w
sprawie urzedowych kontroli i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i
dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkdw ochrony roslin,
stanowi podstawe do przeprowadzenia kontroli na obszarze UE w
tym réwniez na obszarze Polski, natomiast szczegodty tejze kontroli
oparte s o0 reqgulacje wyrazone ustawg o0 bezpieczehstwie
ZYyWNoSsci zywienia.

Prawidtowe stosowanie i egzekwowanie przepisow objetych zakresem
rozporzgdzenia UE wymaga odpowiedniej znajomosci tychze
przepisow.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Organy kontrolujgce zobowigzane sg zapewniaé, by pracownicy
odpowiedzialni za urzedowe kontrole nie ujawniali informacji
uzyskanych w wyniku takich kontroli, jezeli sg one objete
tajemnicg stuzbowag jesli nie wystepuje nadrzedny interes
uzasadniajgcy ujawnienie, tajemnica stuzbowa powinna dotyczyc
informacji ktérych udostepnienie mogtoby zaszkodzi¢ realizacji
celu kontroli urzedowej, postepowan wyjasniajgcych lub audytéw,
ochronie interesdw handlowych Ilub ochronie postepowan
sgdowych i porad prawnych.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Tajemnica stuzbowa nie powinna jednak uniemozliwia¢ witasciwym
organom publikowania rzeczowych informacji dotyczacych wyniku
kontroli urzedowych w poszczegdlnych podmiotéw, w przypadku
gdy dany podmiot uzyskat mozliwos¢ przedstawienia uwag na ich
temat przed ujawnieniem, a wuwagi te uwzgledniono Ilub
udostepniono wraz z ujawnieniem informacji przez witasciwe
organy.

Koniecznos¢ zachowania tajemnicy stuzbowej nie obowigzuje na
podstawie artykutu 10 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 w
przypadku istnienia uzasadnionych powodoéw, aby podejrzewac ze
zywnosc lub pasza mogg stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Kluczowe aspekty prawne:

1. Rozporzadzenie UE 2017/625 - podstawowe ramy prawne.

2. Rozporzadzenie UE 2017/625 znane jako rozporzadzenie w sprawie
kontroli  urzedowych  (OCR, ustanawia zharmonizowany ramy
przeprowadzania kontroli urzedowych w catym tfahncuchu rolno-
spozywczym Jego celem jest ujednolicenie dziatan kontrolnych w zakresie
prawa zywnosciowego i paszowego, zdrowia zwierzat i roslin, dobrostanu
zwierzat oraz srodkéw ochrony roslin.

Wyjasnienia i porady Komisji Europejskiej:

Panstwa cztonkowskie wielokrotnie zwracaty sie do Komisji Europejskiej o
interpretacje i wyjasnienia dotyczgce stosowania przepiséw OCR. w
odpowiedzi Komisja opublikowata dwa zestawy wyjasnien:

- pierwszy zestaw - opublikowany w zawiadomieniu komisji 2022/C 467/02 z
8 grudnia 2022 roku

- drugi zestaw - aktualizacja wczesniejszego dokumentu uwzgledniajgca
nowe elementy wyjasniajace.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Kontrole urzedowe w handlu elektronicznym- kluczowe aspekty:

Handel elektroniczny w branzy rolno-spozywczej zyskuje na znaczeniu, a jego
dynamiczny rozwdj wymaga skutecznego nadzoru, aby zapewnic
zgodnosc¢ produktéw z przepisami Unii Europejskiej. pahstwa cztonkowskie
majg obowigzek ustanowienia systemu kontroli urzedowych opartych na
ocenie ryzyka. Zgodnie z rozporzadzeniem UE 2017/625. kontrole te
dotyczg zwierzat towaréw oraz podmiotow prowadzacych dziatalnos¢ na
kazdym etapie produkcji przetwarzania dystrybucji i uzytkowania.

W handlu elektronicznym kontrole urzedowe obejmujg takze substancje i
materiaty wptywajgce na zdrowie zwierzat oraz ich zgodnos¢ z
wymaganiami prawnymi. Wfasciwe organy majg réwniez obowigzek
monitorowania dziatalnosci przedsiebiorstw i powigzanej dokumentacji, w
tym dziatanh realizowanych za pomocg internetu, w  sieci
spotecznosciowych, platform handlowych oraz innych kanatéw
komunikacji na odlegtosc.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Kontrole urzedowe w handlu elektronicznym- kluczowe aspekty:

Dziatalnos¢ w zakresie handlu elektronicznego obejmuje sprzedaz produktow
spozywczych zarébwno miedzy przedsiebiorstwami a konsumentami (B2C),
jak 1| miedzy samymi przedsiebiorstwami (B2B). waznym elementem jest
prezentacja produktéw online oraz zapewnienie rzetelnych informacji na
ich temat czesto przedsiebiorstwa prowadzg dziatalnos¢ zardwno w
modelu hybrydowym (kanaty stacjonarne i internetowe), jak i w petni
online, co wymaga dostosowania metod nadzoru.

Podmioty prowadzgce handel elektroniczny majg obowigzek przekazywania
wtasciwym organom informacji na temat swojej dziatalnosci. Zgodnie z
przepisami OCR musze one zarejestrowac wszelkie kanaty komunikacji na
odlegtos¢, w tym strony internetowe, aplikacje czy platformy handlowe,
oraz mozliwos¢ kontroli swoich dziatan kropka wfasciwe organy sg
obowigzane do regularnej aktualizacji wykazu w tych podmiotéw oraz
nadzoru nad ich dziatalnoscig.

Kontrole urzedowe w handlu elektronicznym opierajg sie na tych samych
zasadach co w przypadku dziatalnosci tradycyjnej.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Kontrole urzedowe w handlu elektronicznym- kluczowe aspekty:

Metody i techniki przeprowadzania kontroli urzedowych: sprawdzanie |
audyty.

Rozporzgdzenie (UE) 2017/625 (OCR) okresla szczegdlne metody i techniki
stosowane podczas kontroli urzedowych w celu zapewnienia zgodnosci z
przepisami dotyczgcymi tancucha rolno-spozywczego. Dwie najwazniejsze
techniki to sprawdzanie i audyty, ktdére rbéznig sie zakresem oraz
charakterem przeprowadzonych dziatanh.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Sprawdzanie

Sprawdzanie to metoda, ktdéra polega na bezposredniej weryfikacji zgodnosci
obiektow, proceséw Ilub towarow ze szczegdétowymi wymogami
okreslonymi w przepisach. W kontekscie kontroli urzedowych celem
sprawdzenie jest ocena aktualnego stanu zgodnosci z regulacjami. Choc
OCR nie definiuje szczegotowo tego terminu, sprawdzenie mozna
rozumiec jako doktadne badanie aspektow, takich jak:

- wyposazenie, srodki transportu, obiekty i miejsca kontrolowane przez
podmioty, a takze ich otoczenie;

- zwierzeta i towary, w tym surowce, potprodukty, sktadniki substancje
pomochnicze;

- procesy czyszczenia, konserwacji, identyfikowalnosci, etykietowania,
reklamy oraz materiaty opakowaniowe.

Sprawdzanie zazwyczaj obejmuje bezposrednia obserwacje oraz analize
danych przy uzyciu list kontrolnych. W przypadku identyfikowalnosci
towaru lub zwierzat sprawdzenie czestg wigze sie z badaniem zapiséw
dokumentacyjnych.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Audyty

Audyt to najbardziej kompleksowa technika kontroli, ktéra obejmuje
systematyczne i niezalezne badanie majgce na celu ustalenie;:

1. Zgodnosci z dziatah zaplanowanymi rozwigzaniami.

2. Skutecznego stosowania tych rozwigzan.

3. Ich odpowiedniosci do osiggania wyznaczonych celéw.

W przeciwienstwie do sprawdzania, audyt nie ogranicza sie do weryfikacji
zgodnosSci z wymaganiami, lecz bada réwniez skutecznos¢ systemu oraz
zdolnos¢ do osiggania zatozonych wynikéw. Audyty sg szczegdlnie
uzyteczne w ocenie procedur, takich jak:

- systemy zarzadzania jakoscig wdrozone przez p podmioty,

- dobra praktyka wytwarzania, higieniczna i Rolnicza oraz procedury oparte
na zasadach systemu HACCP.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Zastosowanie sprawdzania i audytow

Obie metody maja swoje szczegolne zastosowanie podczas kontroli
urzedowych:

1. Sprawdzanie - jest czesto stosowane do oceny biezgcej zgodnosci
procesow lub towardw z wymogami prawnymi i jest wykonywane przy
uzyciu obserwacji, analizy zapisow lub list kontrolnych.

2. Audyt - stuzy do bardziej skomplikowane] i kompleksowej oceny

systeméw zarzadzania |lub procedur i wymaga systematycznego
podejscia. moze obejmowac¢ badanie dokumentéw, rozmowy z
pracownikami oraz analize wynikéw dziatalnosci.



29.10.2025r.
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

Zastosowanie sprawdzania i audytow

Audyty wymagajg czesto wczesniejszego uprzedzenia, w przeciwienstwie do
sprawdzenia ktoére zazwyczaj przeprowadza sie bez wczesniejszych
zapowiedzi, zgodnie z artykutem 9 ustep 4 OCR.

Sprawdzanie i audyty to kluczowe metody kontroli urzedowych, ktore
wzajemnie sie uzupetniajg. sprawdzanie pozwala na bezposrednig ocene
zgodnoSci z wymaganiami prawnymi, natomiast audyt zapewnia
kompleksowg ocene skutecznosci systemow zarzadzania i procedur. wyboér
odpowiedniej metody zalezy od celu kontroli i rodzaju analizowanego
procesu, Jednak ich zastosowanie wspiera skutecznos¢ nadzoru oraz
zgodnosc¢ z regulacjami prawnymi.



29.10.2025 .
Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie -

omowienie na przykiadzie

PRZEPROWADZENIE URZEDOWEJ KONTROLI ZYWNOSCI -
ASPEKTY PRAKTYCZNE:
1. Rozpoczecie kontroli.
2. Zapoznanie z dokumentacja GHP, GMP |1 HACCP.
3. Zapoznanie z przebiegiem procesu technologicznego.
4. Przygotowanie do kontroli — odziez robocza.

5. Przeprowadzenie kontroli z zachowaniem zasad ochrony
przed zanieczyszczeniami krzyzowymi.

6. Dokumentowanie wynikéw kontroli.



29.10.2025 .

Urzedowa kontrola systemu HACCP w firmie - omoéwienie na
przykiadzie

PRZYKLADOWY SCHEMAT
TECHNOLOGICZNY WRAZ Z DROGAMI
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